- .a‘denanza Numero: 82
1/6

Gobernacion del Govitovis Nacional de la
ganw aé/’eggqy@ cntidida
e G;zéw d@/(@é&@nﬁbo é;Zd/

N USTUATY, 2& de septiembre de 1976.-

VISTO: E1 proyecto de Ordenanza presentado "or el Departamento Inspeccidn

General para la habilitacién y funcionamiento de RESTAURANTES, y
COISIDERAYDO:

fue para procederse al control de este tivo de actividad, es necesario
nue existan disvosiciones Municipales que fijen normas de funcionamiento v de //

Inspeccidn;
(O Quetal actividad comercial no se halla reslamentadas

Por ellos

BL TWTENDENTE MUNICIPAL DE USHUATA, SANCIONA Y PROWULGA LA ST~
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ARTICULS 19— Se consideran RESTAURANTES a los locales donde se propara comida ca

liente para ser consumida en los mismos, ¥y se€ girva a mds de cinco versonas extra
‘.« r~ N . . o . . d . . ) = . 1 s L

finn a dicho local riridndose 1la habilitacion Y funcionamionto de los mismos vor

lzg ~irmientes dirnosiciones:

COMEDORIES

R

L10ULO 2 — Los salas y piezas destinadas a comedores deberdn tever la suficlen

te vertilacidn natural.—

APPIAULO 29, ~ Lan paredes sordn revocadas y blanouendns pintnadas al aceite o estu
\; cadane Se mermitird el empapelado cuando sea en forma de paneau o lisos, sienpre

oue el mavel esté adherido directamente al revorue ¥ tenga zdcalo de madera, es-—
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esotuque, maydlica, azulejos, marmol o material metdlico estampado de un alto //

ninimo de un (1) metro.-

ARTICULO 4°- Los pisos serdn de baldosas, mosaicos, asfalto o madera machimbra=

da tipo parquets.-

ARTICULO 5°%- Los cislorrasos serdn de yeso, bovedilla revocada, cemento armado o

alisado, material metdlico alisado o madera prohibiéndose el empapeladoe—

ARTICULO 6°- las puertas de acceso tanto interiores como exteriores deberdn poseer

los dispositivos necesarios para el cierre herméticoo—

ARTICULO 79 Tendrin guardarropa anexo o en gsu defecto se colocaran perchas en /

cantidades necesarias.-—

COCINAS

ARTICULO 89~ las cocinas de estos comercios tendrin la amplitud requerida en relag

cidn directa a la importancia del establecimientoe~

ARTICULO 9°,~ Serdn bien aireadas ¥y ventiladas, los pisos construidos em material

impermeable, las paredes revestidas hasta una altura minima de un (1) metro del

mismo materiale-

ARTICULO 10°= las puertas Y las ventanas estardn provistas de cierre hermético y

tela metdalica de malla fina que evite la entrada de moscas y demds insectoso—

ARTICULO 119 Cuando existan fogones y hornallas de material serin revestidas to

talmente en azulejos con excepcidn de la parte superior (llamada plancha) .=

ARTICULO 129~ Bn lan cocinas no podrdn guardarse otras cosas que los utencillos,
envases de trabajo y los articulos necesarios para la confeccidn de las comidas dig

rias, dispuestos en forma de que esté garantizada su higienee~

ARTICULO 13°~ Tendridn piletas en mimeros necesarios para el lavado de los dtiles
de trabajo, con el correspondiente gervicio de agua corriente y los desaglles conec
tados a la red cloacal, o con pozos sumideros Yy calio de ventilacidn cuando en el /

}\LL\ local no existan obras de salubridad.-
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ARTICTLL 14°,~ Las verduras y legumbres fre

o

muehle con aberturas de

s
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so0lo objeto.-—

scas deberdn ser denonitad

malla metdlica

/
as en un //

fina o vidrio v desting

ARTICULO 159~ La carne sera smardada en fiambreras, heladeras o camaras frirori
ficas como asi tambidn el vescado o los mariscos.-—

AZTICULO 169, ™meds terminantemente vrohihido lavar moma en las viletas de 10 2p
cire. & cada l2do s laa nismos habrd dos escurrideros, uno para los liles sucios
v otro nara el material limdioe-

SROTTLG 179,- Las chimeneas, hornos v hosares deherain ser instalndo~ v funcionar
de acue~do 2 las Aisnosicionzs oue fija el [8diso de Edifica cidn.
A2TTCNL0 1R°,~ Ios mroducton dectinados a 1a mreparacidn de los comidas deberdn
depositarse en un local senarado v adecundoe-—
ARTIZTLO 19°,- Cuando el aire ambiente en las mismas » criterio de los inspecto-
res, no resvondan 2 las exisencias del articulo 3° y 10¢ fel nresente, serd nece
cario colocszr extractores dz aire en mimero suficiente.-—
ARDINTLO 200,— Loz bosuras v residuos deben devositarse en recivientes adecuados,
con tanae.—

- Lol o010, - B nersonal ocnvado on 1o cocinng dabord ntilizor rona adecnadn

a2 ~us tareas nantenida en estricto estado de limrieza. En nin~in caso v mor noti

vo alsuno se per

ARTICULC 229,~ Gueda prohibido a los mozos y

locarso bajo ol brazo o sobre el hombro lon

ARTICULO 23°,- En todos

una vez hechos no podran guardarse mds de 24 horas, ni utiliza

vo las sobras para elaborar nuevos

<

manjares,

rmitird cambio de ropa dentro de dichos locales,-

personal de cocinas comedor ete, co

repasadores o patios de limpiezaec=—

los establecimientos donde se prcparen comidas, dstos //

rse por ningin moti

los que deherdn arrojarse a los depd

sitos de residuos immediatamente. Se entienden por sobras los restos de comidas /

que vuelvan en los platos por no haber sido

M
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ARTICULO 24°%e Las porciones de comidas due vuelvan de las mesas en las fuentes,
podran apartarse para ser consumidas dentro de las 24 horas por el personal, pero
de ninguna manera se utilizardn para ser servidas a los comensales y se conserva-

rdn en sitios separados destinados a ese efecto.-

ARTICULO 25°.~ Los platos de comida que se acostumbre tener a medio terminar, co-
mo ser pastas, arroz, verduras cocidas, etcCs, deben consumirse dentro de las 24 /
horas de cocinados y en las heladeras scleo podrd guardarse materias primas de coci

nas ( carnes, frutas, guisos, leche, manteca, fiambres, etc.-)

ARTICULO 26°.— Los productos gque se encuentren en infraccidn a los articulos Nros,
24 °, 25° y 26°, serdn inutilizados en el acto sin perjuicio de la aplicacidn de /

las multas que correspondan por el Régimen de Penalidades por Faltas Municinales.—

s E R VI C I O S S A N I T A R I OS5

LARTICULO 27°- Los restaurantes tendran servicio sanitario pronio. Seran construi
dos con peredes de manposteria, revocados con frisec de 2 (dos) netros y piso de /

naterial impermeableo-

ARTICULO 28°.,— En este tino de locales el lavado de copas, platos, fuentes, etc.,

rn herd ntilizando arin calientee—

ARTTATILO 29°,- Los localns hanilitndos en estan condiciones contaran con 2 (dos
barins de entradas independientes uno del o’ro, los gque no tendran acceso directo
con 1o~ rocinas o los comedores ¥ s€ conatruirdn en lrs ciruientes condiciones:

a) Bafio_para damag:®n los locales donde se cuente con espacio de hasta 15

e

(nuince) mesas para 1n atencidn al miblico: Un (1) inodoro ¥y un (1) la-
vaho, Do cuiince (15) 2 treinta (30) mecnst dos (2) inodoros v doc (?) 1avahos, Por

nndn diaeg (10) manan adiciorales una unided man Ja end=a Hinge-—

b Pafio porn caballeros: Tasgta oquince (15) menas: un (1) irocoro, un (1 o
~innl v oun (1 lsvaho. De cuince (15) a treinta (3 0) mesas: dos (?) &nodoros, dos

(») orineles v dos (9) 1avabos. Por cads adicional de 10 (diez) meanc 1una tnidat/

vas/l/
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DISPOSICICNHNS GEITERALES

ARDICTLO 30°,- fueda nrohibide realizar exmendio de bebldas con vasosy covas o

recinientes cue vor golves u otras causas oresenten deterioros on sug bhordes o

ARTICTLO 31°.- Zg obligetorio el uso “e la Iibreta Sanitnria Tunicinal vor parte
az1 propietorio o inocuilino cue habilite el local, como asi tambidén de los mozos
=~ cualeuier tipo de empleandos vinculados con el mismo, va sea vara la limpicza u

otrs nctividad realigzada en el local.—

n{

ARTICULO 329-.Los horarios de atencidn al nublico soran antorizados por el De—

partamento Ejecutivo de la Municipalidad.-

APTISULO 33%— E1 solicitante de la habilitacidn debera presentar la siruiende

documentzcidn para procederse 2 su autorizacidns

a) Nota cursada ante la Municifalidad en la que deberan figurar los= datos
personales del recurrente v la razdén gécial sobre la que va a girar el comercioe.-
b) Planos del local v planos, medidas y tipo de cartel a instalarse,
¢c) Certificado de salud extendido por el Fospital Rerional de Ushuaiae-

d) Certificado de Buena Conducta expodido nor la Policia Territoriale-—

e) Certificndo de Vacunacidn Antivaridlicae—

f) Certificado de Libro Deudas otorgado vor la Direccidn de Rentas del /
Territorice-

g) Ihseripeidn ante la Direccidn General Imnositivao—

h) Inscripcidn ante el Instituto Facional de Prevision Sociale=

;) Inscripcidn ante la Direccién de Rentas del Territorio.=

ARTICULO 34°,- Derdganse las anteriores disposiciones que se opongan a esta Orde

nanZao-=—

ARTICULO 35°- Refrendardn la presente Ordenanza los gefiores Secretarios de Cow-

bierno Lunicipal, Economia y Finangzs y de Obras y Servicios Pdblicos respectiva

, mentee—
FIEL
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ARTICULO 36°- Dése conocimiento a quienes corresponda y cumplido, ARCHIVESE,=

ded

Mupieins i7"
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