f‘/ORIO NACIORAL DE LA TIERRA
DEL FUZCO, ALifnich £ ISLAS
DiL ATLAWIICO SUD
Concejo Municipal de Ushuasis

USHUAIA, 6 de Febrero de 1976.—

VISTO: E1 Proyecto de Ordenanza para el funcionamiento de Panaderias y

Venta y Transporte de Pon, presentado por el Departamento Ejecutivos; y

CONSIDERANDO
Que es funcidén Municipal cuidar del bienestar y seguridad de la pobla-

cién, dictédndose disposiciones que cumplan tal finalidad;

POR ELIO:

EL CONCEJO MUNICIPAL DE USHUAIA SANCIONWA LA SIGUIENTE

ORDENANSZA

PARA HABILITACION Y FUNCIONAMIENTO DE PANADERIAS Y VENTA Y TRANSPORTE DE PAN.—

CAPITULO I

PLANTA DE ELABORACION

ARTICUIO 1°).- A partir de la fecha de la promulgacidén de la presente Ordenanza
los comercios de elaboracidn, venta y transporte de pan deberdn ajustarse a las
condiciones que en la misma se reglamentan.-

ARTICUIO 2°).— Kl solicitante que desee obtener tal licencia comercial deberd /
presentar, para su habilitacidn la documentacidn pertinente de acuerdo a lo esta-
blecido en la Ordenanza I° 68/75.-

ARTICUIO 3°).- las cuadras de elaboracién de pan deberdn ser construidas en mampo-
sterfa, revocadas y hasta una altura de 1,80 mts. deberdn ser impermeabilizadas y
blancueadas.—

ARTICUIO 4°).—~ lus paredes de las cuadras de elaboracidn serdn revocadas.-
ARTICULO 5°).- Las cuadras de elaboracién de pan tondrdn una suporficie minima do
3}, metros cuadrados, no pudiendo ser su ancho inferior a los 5 metros con una altu-
ra minima de 3,50 metros.-

ARTICULO 6°).- En las cuadras los pisos serdn construidos en material impermeble y
de superficie completamnente lisa.-—

ARTICUIO 7°).- Todos :los dngulos de paredes de la cuadra de elaboracidén, deberdin
ser convenientenente redondeados, & fin de facilitar su limpieza y evitar acumula—

cién ce desperdicios.-
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ARTICUIO 6°).— la ventilacidén y la luz en las cuadras de elaboracidén serd abundante,
estimdndose la misma de acuerdo a la capacidad de metros odbicos del local.—
ARTICTIO 9°).- Bs obligatorio gque las cualras de elaboracidn dispongen de una habi-
tecidn independiente destinada a guardarrops de los operarios.—

ARTICUIO 10°)- la parte de gamposteria correspondiente a los hornos deberd ser de /
ledrillo de mdguina, lisos y refractarios.-

ARTICUIO 11°)- las aberturas del local de elaboracidn deberdén estar provistas de bas-
ticores de telg netdlica de malla Tfina y las puertas dotadas de dispositivos para su
cierre automdticos o provistas de brazos hidrduticos.- |

ARTICUIO 12°)- las mesas de trabajo serdn de madera dura, mdrmol, azulejos o cerdmica
con superficie completamente lisa y pulida.-

ARTICULO 13°)- Zn la sala de elaboracidn solo se permite introducir la cantidad de /
harina de acuerdo al producido diario.=-

ARTIGUIO 14°)- Izs bolses de harina, deben ser depositadas en plataformas movibles /
separadas del suelo.-—

ARTICUIO 15°)- los servicios sanitarios de las cuadrasg de elaboracidén no pueden tener
comunicacidén directa con esta, ni con el depdsito de Larina.-

ARTICULO 16°)- El personal de ambos tipos de locales debe encontrarse en todo momento
convenientemente aseados, con guardapolvos o blusas y &£orro y tener al dia la lLibreta
Sanitaria lunicipal.-

ARTICULO 17°)- las pastas que oontengan huevos o manteca se trabajarin sobre mesas de
mérmol.-

ARTICUIO 18°)= @ ol camo quo gea nocesario mojar la superficie de los productos de
panaderia, casto se realizurd solo y exclusivamente con pulverizador.-—

ARTICULO 17°)~ wecda prohibida la tenencia de pan, calletas, facturas y productos //
afines mal elaboradoB, imperfectamente cocidos, sustancias extrafias, atacada por cen-
fernedades criptogdnicas o pardsitos animeles, averiados, alterados o con una acidéz
mayor ul C,20%.—

LRTICUIO 20°)- las harinas y materias grasas, condimentos, aromas y demés ingredien—
tes perdn de buena calidad, no podrdn ser viejos ni defectuosos y libres de materias

criruiiag.—
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ARTICULO 21°)— Les levaduras serdn frescas y activas y no podrdn contener sustancias

conservadoras, debiendo permanecer en reirigerador hasta el momento de ser utilizadas.-
ARTICUIO 22°)- £1 agua si no es corriente de canaligacidn piiblica, deberd ser analizada
previarente por el organismo correspondiente y declarada quimica y bacterioldgicamente

potable.—

CAPITULO IT

TRANPSPORTH

ARTICUIO 23°)- Bl transporte de pan o productos afines solo podrd realizarse en vehicu-
tes cerrados (camiones, camionetas, triciclos, etc.), preservadop de toda contaninacidn,
su interior deberd encontrarse siempre en buen estado de higiene y conservacidn, pudien-—
do transportar fuera del pan solamente harina.-

ARTICULO 24°)- Ios cajones, canastos, cestos o demds receptdculos usados por los Teper—
tidores y/o vendedores, no deben apoyarse directamente sobre el piso ni tampoco podrin
ser expuestos en la via piblica. Cuando sean retirados de los vehiculos deberdn llevarse
tapados con lona u otro eleumento en condiciones de higiene para precervarlos de la con-
taninacién ambiental y condiciones climatoldgicas.—

ARTICUIO 25°)- El personal de lrabajo en el transporte de pan deberd contar con ropa //
adecuada e higiénica y un zuardapolvo que le cubra desde el cuello hasta la rodilla y /

v

usar gorro. Ss obligatorio para todos ellos la tenencia al dia de la Iibreta Sanitaria

¥unicipale—

CAPITULO IIT

LOCALES

LRITCUIO 20°)- &n los locales de venta es obligatorio el uso de cajén hernético y de //
capacidad suficiente para el depbsito de los desperdicios.-—

ARTICUIO 27°)- Los locales de venta de pan deberdn contar con vitrinas de pié con vidrio
para guarder o depositar facturas o nasas.-—

srandes con tapa

ARTICULO 25°)- in todo momento el pan deberd cstar en cestos o cajones

7 acecados interiornientee=—
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ARITCULO 249 )— E1 pupel de venta debe ser de primcr uso, autorizdndose a utilizar papel

nedera (ris o marrdén o bolsas de polietileno, prohibiéndose el uso de papel impreso para

otros fines, diarios, revistas, etc.-
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ARTICULO 30°)- los comercios que expendan pan, deberdn hacerlo en mostradores destina-
dos csepecificasente para ello, como asi también los clementos que se utilicen para
ese fin como ser balangas pera facturas etc.—

ARVICULO 31°)=- Queda prohibido la tenencia de pan viejo o facturas viejas en piezas,
enteras o en trozos en las cuadras y dependencias de las panaderias.—

SRTICULC 32°)—- Tanto en el pan y sus variedades, como en lasg salletas 7 sus variedades,
la forma no se considera indicadoras de pesO.—

ARTICUIO 33°)- El Departamento Ejecutivo queda facultado para reglamentar la presente
Ordenanza.—

ARTICULO 34°)- REGISTRESE, remitase al Departamento Zjecutivo, una vez promulgada, //

dése a publicided y al Boletin Oficial del Territorio, Cumplido, ARCHIVESE.-

ORDEZANZA O T5/76.—

Deda en Sesidén Extraordinaria celebrada el dia seis de Iebrero del afio mil novecientos
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